Greco di Tufo DOCG

tipologia

DOCG

Greco di Tufo
(Denominazione di Origine
Controllata Garantita)

uve
Greco

gradazione
13%

zona di produzione
Provincia di Avellino

allevamento
A spalliera con potatura gujot

resa per ettaro
8o gl. x ettaro

altimetria
300/400 metri

lavorazione

Raccolta a mano in cassetta,
pigiata in modo soffice e
messa a fermentare a
temperatura controllata a
freddo in acciaio.

caratteristiche organolettiche
Ilvino & di colore paglierino,
giallo dorato e presenta un
odore netto con caratteristico
profumo di mandorle.

Di gusto secco, senza asperita,
armonioso.
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